
募 集
期 間 

８月２２日 金 

募集
期間 

～ 

申込方法：裏面応募用紙に必要事項ご記入の上、ＦＡＸ等にてご応募下さい。 

 ジビエ料理のメニュー開発等に向けた試作のため、
必要な鹿肉や猪肉（以下、鹿肉等という。）を無償提
供します。 

真空冷凍パックされた鹿肉等を応募された方から 
順次配送します。 
ただし、配送料は鹿肉等を受け取る飲食店などが
負担していただきます。 

（２）鹿肉等の提供元となる食肉処理業者 

食品衛生法に係る食肉処理業・食肉販売業の許
可を有する裏面の業者から提供します。 

（３） 提供する鹿肉等の部位 

（４）提供方法 

① 鹿肉（ロース、モモ、ウデ、スネ、ミンチ） 

② 猪肉（ミンチ） 

９月３０日 火 １０月２７日 月 ～ １２月１９日 金 

 各店舗が相違工夫を凝らし、メ
ニュー化等に繋げることを目標と

して試作していただきます。 
（ただし、しっかり加熱したレシピで試

作し、営利目的の販売は禁止） 

 裏面の応募用紙に必要事項を
ご記入の上、ＦＡＸ又はメール等

で【応募・問合せ先】迄お申込くだ
さい。 
 試作後には報告書を提出して
いただきます。 

（１）各クール１店舗上限２㎏まで 

～ジビエで自店と地域を活性化～ 

鹿肉等を無償提供し、ジビエ料理の 

  
 京都府中丹地域において捕獲された鹿や猪を資源として生かすため、飲食店におけるジビエ
料理のメニュー開発等を支援します。 

※１店舗につき各クール１回のみ応募可能    
※予算がなくなり次第、募集を締め切ります 

・飲食店 
・宿泊施設 

・仕出弁当屋 
・食品加工業者 
・社員食堂 など 
        

注意事項 

第 １ ク ー ル 第 ２ ク ー ル 

さらに中丹ジビエフェアに参加を約束される場合
には一部上限を緩和 

中丹ジビエフェア…各店舗が一定期間、一斉にジビエ料理を提供

するキャンペーン（平成27年2月頃予定） 



（様式１）                                 

「中丹ジビエ街道づくり事業（メニュー開発支援）」 応募用紙 

提出日：平成  年  月  日 

（ふりがな） 

店舗名・法人名等 

 

店 舗 の 形 態 

(○をしてください) 

飲食店   旅館・ホテル   仕出弁当屋   食品加工業 

社員食堂   その他（                   ） 

所 在 地 
〒 

 

電話・FAX 番号 (電話) (FAX) 

メールアドレス  

担  当  者  

鹿肉等希望数量・部位 

※トータルの上限２㎏ 

※部位毎の下限500g 

※記載の価格は、今回の提供

元となる食肉処理業者の

参考小売価格（税込） 

夜久野ジビエ又は京丹波自然工房いずれかから配送 

 

 

鹿 肉 猪肉 

ロース 

540円/100g 

モモ 

432円/100g 

ウデ 

324円/100g 

スネ 

324円/100g 

ミンチ 

432円/100g 

ミンチ 

648円/100g 

[     ]g [     ]g [     ]g 
 
[    ]g 

 

 
[    ]g 

 

 
[    ]g 

 

届け先 

 

〒                 ※上記店舗の所在地と異なる場合のみ記載 

(住所)  

(電話番号) 

配達希望時間 

(○をしてください) 
  午前 ・ 12～14 時 ・ 14～16 時 ・ 16～18 時 ・ 夜間 

特記事項  

 

 ◆応募された方には、後日、確認の連絡をします。 
 ◆試作メニューをホームページで紹介させていただく場合がありますので、あらかじめ御了承願います。 

 

 

 

 

 

 

 応募・問合せ先 

京都府中丹広域振興局 農林商工部 企画調整室室 地域戦略担当 
住所 〒６２５－００３６  京都府舞鶴市字浜２０２０ 

電話 ０７７３－６２－２５０８  FAX ０７７３－６２－２８５９ 

E-mail chushin-no-kikaku@pref.kyoto.lg.jp 

.. 

    お申込み 
STEP 
１ 

お申込み 
STEP 
２ 

お申込み 
STEP 
３ 

お申込み 
STEP 
４ 

FAX又はメール等に

て申込（本用紙） 

詳細を確認の上、食

肉処理業者から鹿肉

等を配送 

鹿肉等の受領書を振

興局まで提出の上、

各店舗で試作実施 

試作した料理等に関

する報告書を振興局

まで提出 


