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☆クラス（第1段階）

食品衛生新５Ｓに基づいた手順書により、管理・記録
し、製造施設・設備と従業員の清潔さを確保していま
す。

※　製造工程については、「詳細情報：製造工程(エクセ
    ル)」をご覧ください。

【審査機関のコメント】

製

造

者
nikoniko@kyo-surume.com

http://www.kyo-surume.com/

075-645-2525 Ｆ ＡＸ番号

075-641-2525

お客様へのメッセージ

桐山 季久

製造工程中の極めて重要な管理点の手順書を作成し、管
理・記録し、食品の安全性を確保しています。

大正１３年創業以来、〔のしするめ〕一筋に製造・販売をし
ております。〔するめ〕は平安時代中期に編纂された「延喜
式」に記載がある様に、日本の伝統食のひとつであります。
当社ではするめ本来の美味しさを保ちつつ、独自の近代加工
技術にて、老若男女皆様に喜んでお召し上がり頂ける商品を
追求しております。

登 録 番 号 （ 区 分 ）

長のし　するめ　160g

①原材料受入→②保管→③焙焼→④のばし→⑤計量・調味→
⑥乾燥→⑦保管→⑧計量・包装→⑨金属探知機・外装→⑩保
管・表示・出荷

 ①製造工程管理表の作成　②原料受入時の確認
③加熱殺菌工程

登

録

内

容

☆ ）21-011-13

Ｅ メ ー ル

ＨＰアドレス

桐山食品　株式会社

京都市伏見区深草綿森町１８番地

電 話 番 号

 社団法人　京都府食品産業協会
　平成２１年１２月１１日（金）に審査したところ登録条件
を満たしたものと判断しました。


