
3月20日 3月21日

1 福知山市

株式会社横田石材　農

業事業部　丹波ほっこ

り農園

干しぶどう（シャインマス

カット、藤稔、マスカットベ

リーＡ）、干し芋、野菜

○ ○

生食でもおいしい高級ぶどうを贅沢に使った干しぶ

どうです。完全無添加・無着色・無香料で保存料・

甘味料も不使用です。鮮度はそのままで栄養・美味

しさがぎゅーっと凝縮。持ち運び便利なコンパクト

パッケージで、保存に便利なチャック袋を使用して

います。

2 福知山市

北陵うまいもん市「雲

原店」（みんなの水車

広場運営委員会）

雲原こんにゃく、山椒みそ、

柚みそ
○ ○

福知山市最北端にある雲原。雲原の女神様たちが心

をこめて作った丸いこんにゃく。

あくはそば殻の灰から抽出、昔ながらの製法で一つ

一つ手作り。

刺身でそのまま醤油などをつけて食べるのが一番お

いしい。

先日テレビ撮影でこられたタレントのお言葉

　島田洋七さん（いままで食べたこんにゃくで一

番）

　渡辺正之さん（こんにゃくの概念が変わった）

ＪＡ京都にのくに農産

物直売所「彩菜館」西

舞鶴店

○

ＪＡ京都にのくに農産

物直売所「彩菜館」東

舞鶴店

○

4 舞鶴市 （株）椋本営農
京都米パン（猫米パン）、京

都米パン（パウンド型）
○ ○

舞鶴青葉山の麓で自社生産した京都米を使ったパン

を販売します。

5

中丹全域

（福知山

市、舞鶴

市、綾部

市）

にのくに茶業青年団

綾部抹茶、にのくに玉露、綾

部煎茶、綾部茶（煎茶ティー

バック）

○ ○

舞鶴市、福知山市、綾部市の若手農家が丹精込めて

栽培、製造したお茶です。今回初めて出品する綾部

産１００％抹茶や玉露、煎茶、ティーバックなど多

種類の商品を準備しましたので、一度味わってみて

ください。

6 綾部市
Ｇoodies

（グディーズ）

茶和らび（抹茶、ほうじ

茶）、ようかん（抹茶、ほう

じ茶、和木梅）、茶のん、茶

箱（もなか）、綾部茶ティー

バッグ

○ ○

茶農家と和菓子職人の二足のわらじを履き、「自ら

の手で育てた材料で作るお菓子の可能性」を探りな

がら、良いお茶、良いお菓子を作れるよう頑張って

います。自家製抹茶を使った「茶和らび」は京の食

6次産業化コンテストで準グランプリを受賞しまし

た。

7 舞鶴市 泉食料品店

乾燥野菜（佐波賀大根の切干

大根、冷凍果物（舞鶴産よつ

ぼし苺のアイスキャンデー）

○

私たちはプロの目利きの八百屋さんです。「乾燥野

菜」は、簡単便利で手間なく調理を開始でき、水に

戻すだけ。使いたいときに使いたい分だけ使える便

利な商品です。

8 舞鶴市
ＥＮＤＥＡＶＯＲ

（慎孝水産）
ソフト干物 ○

京都府舞鶴市で水産物の加工・販売をしておりま

す。独自の製法で作った「ソフト干物」は身離れが

良く、ふっくらジューシーで濃厚な味わいが特徴で

す。魚本来の風味を活かしながら、臭いや雑菌を抑

えた鮮熟製法で旨味をギュッと濃縮！身離れが良く

食べやすいのでお子様にも好評です。

9 舞鶴市

炭火居酒屋 弾正（お

つまみ工房 弾正)

（Kaishin株式会社）

ジビエ等缶詰（鹿花椒漬（し

かかしょうづけ）、鶏梅煎茶

漬（とりうめせんちゃづ

け）、猪時雨煮（いのししし

ぐれに））

○

「鹿花椒漬」は舞鶴市西方寺で獣肉専門に狩猟、解

体、販売を行っている「寒山拾得」の鹿肉を塩漬け

にし、お酒に合うようにオリジナリティを全面に出

した味付けにしました。「鶏梅煎茶漬」は舞鶴市加

佐地区の「霜尾養鶏」の鶏肉を使用し、和風だしと

煎茶で味付けし、梅肉をアクセントにしました。

3 舞鶴市

地元野菜、農産物加工品、地

元産特別栽培米（丹の国穗ま

れ）

地元生産者が持ち寄った自慢の新鮮野菜と農家手作

りの加工品です。

「彩菜館」は中丹管内４店舗（綾部店、福知山店、

西舞鶴店、東舞鶴店）で好評営業中！

生産者は１，０００名を超え、旬にこだわった地元

農産物を販売しています。
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