
ここにしかない完全国産化に成功した
真っ白になるおどろきのたまご！

鶏は純国産鶏のゴトウもみじ鶏
エサは、１００％国産化、飼料米<もみ米>、国産
魚粉（琵琶湖の外来魚）、広島県産カキガラ、生
米ぬか、ゴマなど。色素分（とうもろこし、パプ
リカなどが入っていないので卵黄は昔ながらのレ
モン色、焼くと真っ白になる特徴があります。

お誕生日・結婚などのお祝いのシーンで純白の
ケーキやプリン、お正月には白いダシ巻きなどが
おすすめです。

【生産者】(農)京都養鶏生産組合（城陽市寺田）
【販売者】 (農)京都養鶏生産組合
【販売方法】直売所・オンラインショップ

☎ 0774-55-2717
詳しくは直接お問い合わせください。

京たまご 穀産

ここがこだわり

＜飼料用米を給与した鶏の卵＞

ここがこだわり

京都府内産の飼料米を与えて飼育

国産鶏「さくら」に、京都府内産の飼料米を約
１０％配合した飼料を与えて生産された卵です。

【生産者】(有)みずほファーム（京丹波町）
(有)中丹ファーム（綾部市）

【販売者】京都生活協同組合
（京都生協店舗、宅配）

☎ 075-681-1100（代）
詳しくは直接お問い合わせください。
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