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(有)農業法人京都特産ぽーく

 0120-946-166
FAX  075-693-7787
〒601-8141

京都市南区上鳥羽卯ノ花町４４番地

http://www.kyoto-pork.co.jp/

定休日：水曜・日曜

「京都ぽーく」をもとにつくる
「京都ぽーく」をもとに作られるハムやベーコンは、

素材の質と安全性に徹底してこだわっています。十分
吟味した極上の豚肉を熟成させ、京都にふさわしい独
特のあっさりした味と風味に仕上げています。

『特選ボンレスハム』
モモ肉を一本丸ごとを昔ながらの塩漬法で時間をか

けじっくり熟成させ、肉自体の風味を壊さずに、大判仕
立てに作ったしっとりとしたハムです。添加物を最小限
に抑え、少し塩味をきかせ、ケーシング・ネットで仕上
げています。

『特選ロースハム』
ロース肉を一本丸ごとスモークしています。ロース

肉のクセのないさっぱり味で仕上げたハムです。

『ペッパーハム』
柔らかいモモ肉に、ブラックペッパーを加えたハム

です。

『特選ベーコン』
昔ながらの製法でスモークを十分きかし、あっさり

塩味風味に仕上げたベーコンです。

【販売情報】
販売期間：通 年

注文方法：電話、FAX、ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ

販売方法：直接販売

  クール便にて発送

支払方法：代金引換、銀行振込

参考価格：
特選ﾎﾞﾝﾚｽﾊﾑ （７２ｇ） 498円
特選ﾛｰｽﾊﾑ  （６３ｇ） 594円
ペッパーハム（６３ｇ） 498円
特選ベーコン（６３ｇ） 498円

(税込)

詳しくは直接お問い合わせください。

京都ぽーくのハム･ベーコン

【製造者】
(有)農業法人京都特産ぽーく

【商品名】
特選ボンレスハム
特選ロースハム
ペッパーハム
特選ベーコン

【主要原材料】
豚肉（京都ぽーく）

【その他】
アレルギー表示：一部 乳成分
保存方法：冷蔵（１０℃以下）
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