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京都府内産の豚肉、
地元日本海の塩を使用

原料肉は府内ブランド豚「京丹波高原豚」のみを
使用し、養豚業者から直接仕入れているほか、丹後
の澄んだ海水から作ったまろやかな天然の塩を使用
しています。保存料や発色剤は使用せず、豚肉本来
の旨みをお楽みいただけるソーセージです。

「製品の向こうにお客様」を
モットーに

衛生面に配慮し、絶えず製品の向こう側にはお客
様がいらっしゃることを心掛け、１つ１つの作業に
も手間暇を惜しみなく注いで作業に当たっています。

また製品作りにあたっては、オリジナルのレシピ
で、熟練スタッフの技が生きています。

王様ソーセージ(ジャーマンヴルスト)

【製造者】
（株）丹後王国ブルワリー  

【主要原材料】
京丹波高原豚、琴引の塩

【その他】
   アレルギー表示：豚肉
   保存方法：冷蔵（１０℃以下)

冷凍（－１8℃以下）
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丹後王国「食のみやこ」

 0772-65-4193
FAX  0772-65-4194
〒627-0133

京丹後市弥栄町鳥取123

https://tango-kingdom.com/

火曜定休

（ただし、春・夏休み期間、ＧＷなどは

無休で営業）月の冬季 毎週火曜定
休（ゲート売店は除く）

【販売情報】
販売期間：通年

注文方法：ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ通信販売
  （※）公式通販サイト
 「丹後王国こだわり市場」

電話・FAXでのご注文も
承ります。

  販売方法：クール便での発送

支払方法：代金引換、クレジット
（※）現金振込確認後発送

参考価格：１５０g
６４８円（税込）

詳しくは直接お問い合わせください。

通販サイト


