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京都は、豊かな自然、清らかな水に恵まれ、全国でもトップクラスのおいしいお米の産地です。

おいしいお米づくりに取り組む農業者の皆さんの生産技術の一層の向上と、京都府産米のおいしさを広くPRし、

ブランド力を高めることを目的に、第10回「京のプレミアム米コンテスト」を実施します。

多くの農業者の皆さんのご応募をお待ちしています。

第１０回「京のプレミアム米コンテスト」の特徴

上位進出すると、プロの実食に

よる評価が受けられます！

予備審査を通過した米は

炊飯食味計「味度計」で測定します！

応募
要件

● おいしいお米づくりに取り組む府内の農業者及び組織。

JA、地域のライスセンター単位での出品も可とするが、生産者が特定できること。

● 令和８年産のコシヒカリ、キヌヒカリ、ヒノヒカリ、京式部、きぬむすめのいずれか単一品種とし、ブレ
ンドしたものは不可。

出品は、1品種1点以内、１農業者（組織）につき2品種までとする。

● 最終審査に進出した場合に、京都府産米のPRのために本コンテストに係る取材に対応できること。

お問い合わせ 京都府農林水産部農産課

出品申込締切

申し込み方法・審査方法など
詳細は裏面へ

TEL 075-414-4957   月～金 8：30～17：15（土・日・祝日休み）

FAX 075‐414‐4974 Mail nosan@pref.kyoto.lg.jp

【主催】京都府  【後援】京都府農業協同組合中央会、全国農業協同組合連合会京都府本部、京都府米穀小売商業組合、京都料理芽生会

府全域で行う

おいしいお米

コンテスト

入賞者は京都府ホームページ等

で PRします！

出品者全員に予備審査を通過した

米の「分析データ集」をお送りします！

令和8年７月 3 1日金～８月3 1日月



第10回「京のプレミアム米コンテスト」の流れ

出品申し込み：令和8年7月31日(金) ～ 8月31日(月)

【申し込み方法】

・原則として、インターネット申込みとします。申込方法の詳細は、京都府ホームページに掲載する。 (京

都府ホームページ http://www.pref.kyoto.jp/nosan/contest.htmlまたは右下のQRコードから)

・インターネットによる申し込みができない方は、8月14日（金）までに

事務局（京都府農産課）までお問い合わせください。

（事務局電話 075‐414‐4957 受付時間平日8：30～17：15）

提出物の送付：令和8年10月30日(金)

【審査に必要な提出物】

「審査用の玄米2kg」と「栽培履歴書（別途様式指定）」を送付頂きます。送付先等は9月末までにお知らせします。

※応募上の注意 ・提出物の送付に要する経費（玄米代、送料等）は応募者の負担とします。

・応募書類及び審査用に提出された米は、返却しません。(使わなかった米はフードバンクに寄付します。)

・提出された玄米に関する栽培履歴や分析データ等の情報は、府の良食味米生産技術指導に活用します。

審査実施と結果のお知らせ

①予備審査 令和８年11月に分析機器（穀粒判別器）による測定。

玄米整粒率70％※以上の米が食味審査へ進出。

（※水稲うるち玄米の1等級の最低限度）

②食味審査  （各審査結果の上位の米が、次の審査へ進出）
1次審査： 令和８年11月に分析機器（食味測定器）による測定。

上位の米を2次審査進出とします。

▼

2次審査： 令和８年11月に分析機器（味度計）による測定。

上位の米を3次審査進出とします。

▼

3次審査： 別に公募する府民審査員による食味審査。

上位の米を最終審査進出とします。

③最終審査 令和８年12月14日(月)に、お米の食味に関する専門家、

京都の食文化や料理の専門家で構成する委員による 

食味官能審査を実施し、賞を決定します。

（会場の都合上、審査会は公開しません。）

※最終審査の結果は、京都府ホームページで公表します。

※また、コンテスト終了後に、予備審査を通過した出品者の審査結果等を記載した記録集を作成し、全出品者に配布します。

ただし、2次審査（味度計）を通過した出品者については氏名、住所地（市町村名まで）を公表します。それ以外の予備審査
を通過した出品者については、出品番号を公表します。

[最高金賞] 1点 [金賞] 3点 [入賞] 若干数 <賞状及び副賞（受賞楯) 贈呈>

賞の贈呈

必着

http://www.pref.kyoto.jp/nosan/contest.html
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