
京都府には、丹後・中丹地域の海から、中丹・南丹地域の森、山城地域のお茶、乙訓地域の竹まで、
四季折々の豊かな自然の中で育まれた、京都ならではの食材・食文化がたくさんあります。
京都府内の旬の食材を使って料理を楽しみ、主食・主菜・副菜を組み合わせた、彩り豊かな食事をとりましょう。

京の米は、北は日本海に面した丹後から
南は温暖な山城地域まで、特徴ある気候や
地域の豊かな自然環境を活かし、「コシヒ
カリ」や「キヌヒカリ」、「ヒノヒカリ」等
美味しいお米や京都の新しいブランド米
「京式部」も生産されています。
また、お米は日本酒や味噌にも加工され

ており、特に京都府の独自品種「祝」や
「京の輝き」は府内の酒蔵で大吟醸など
高級な日本酒に加工されています。

☆京の米



京都府農政課


