
 

 

 
 

～「食の京都」丹後いちおし食材プロモーション事業～ 

「食の京都」ごちそう丹後博の開催について 
 

 丹後広域振興局では、丹後の観光資源である「食」の魅力をプロモーションし、新たな

観光客の取り込み及び地元産食材の消費拡大を推進しているところです。 

この度、丹後地域の食材の魅力を生産者より発信して頂き、また目の前で調理した料理

をビュッフェスタイルで楽しむイベント「『食の京都』ごちそう丹後博」を開催しますの

で、周知及び当日の取材をよろしくお願いします。 

 

１ 日  時 

   令和５年８月２６日（土曜日） 

   親子の部 11:00～13:00 昼飲みの部 14:00～16:00  

 

２ 場  所 

京都信用金庫 Questionビル 8階 DAIDOKORO 

（京都市中京区河原町通御池下る下丸屋町 390-2） 

 

３ 内  容 

  丹後地域で食材を生産する生産者等が地域と食の魅力を直に PR した上で、目の前で調

理した料理をビュッフェスタイルで楽しんでいただくことで、その魅力をより深く知っ

ていただきます。 

 【親子の部】≪親子向け 定員 40 名≫ 

  ・丹後の生産者と子どもたちが食材を通して触れられる体験コンテンツ（パフェ作り体

験やタコ洗い体験など）を楽しんでいただけます。 

  〈料金〉 

   大人：4,000 円（ビュッフェスタイルのお食事＋クラフトビール 1 杯） 

   子供（小学生まで）：2,000 円（ビュッフェスタイルのお食事＋体験コンテンツ） 

 【昼飲みの部】≪お酒好きな人向け 定員 30 名≫ 

  ・生産現場の話を聞きながら、出来たての料理と丹後の味わい深いお酒を楽しめます。 

  〈料金〉 

   4,000 円（ビュッフェスタイルのお食事＋日本酒 1 杯＋クラフトビール 1 杯） 

   

  ※ソフトドリンクは飲み放題です。 

  ※お酒の追加の注文は別途料金が発生いたします。 

 

４ 参加方法 

別添チラシに記載の二次元コードから専用サイトにて申し込み願います。 

 

５ 主  催 

京都府丹後広域振興局、コミュニティキッチン DAIDOKORO（株式会社 Q’s） 
 

【本報道発表に関するお問合せ】 

京都府丹後広域振興局農林商工部農商工連携・推進課     

課長 瓜生 康之 TEL:0772-62-4315 

主幹兼係長 新田 恭久 TEL:0772-62-4315 

丹後広域振興局資料配付 令和 5年 8月 9日  

 

 イベント等のお知らせ 
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主催者 京都府丹後広域振興局 運営 コミュニティキッチンDAIDOKORO （株式会社Q’s）

丹後の美味しいフルーツでパフェ作り体
験や漁師さんと一緒にタコ洗い体験など！
未就学児から小学生まで幅広く親子でお
楽しみいただけます！

丹後の酒造から厳選した日本酒をご用意！

京都市中京区河原町通御池下る下丸屋町390-2
 QUESTION 8F 
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8 26月 日 土

「丹後」からおいしい食材と
すてきな作り手がやってくる！！ 親子の部 定員40名

定員30名

“親子向け”

今回、DAIDOKOROにやってくるのは、京都北部、丹後のおいしい食材とその作り手のみなさんです。
食べ物のおいしい話を聞きながら、目の前で調理した料理をビュッフェスタイルで楽しめます。

丹後の食材でランチビュッフェ! 宮津の漁師、本藤さんが獲った
天然の魚・タコ

てんとうむしばたけの
オーガニックお野菜

棚田で丁寧に育てられた上世屋のお米 与謝野町の名産ホップを使った
クラフトビール

昼飲みの部
“お酒好きな人向け”

14:00
16:00

11:00
13:00

おとな：4,000円（ビュッフェスタイルのお食事＋クラフトビール1杯）
こども：2,000円（ビュッフェスタイルのお食事＋体験コンテンツ）
※アルコールが飲めない方にはノンアルコールドリンクをご用意します。
※ソフトドリンクは飲み放題です。

（料金）

4,000円（ビュッフェスタイルのお食事＋日本酒1杯＋クラフトビール1杯）
※ソフトドリンクは飲み放題です。
※写真はイメージです。

（料金）

日本海牧場ですくすく育ったブランド牛

天然の魚・タコ

上世屋のお米 ASOBI

京たんくろ和牛

オーガニックお野菜

ランチビュッフェ


